Wonee S it~ ol esfion

Menu unique proposé a la Table de Val-Vignes le Vendredi 14 et Samedi 15 Février 2025
60¢€ / personne (hors boissons)

Tataki de saumon au sésame,

Mangue et concombre
oU

Creme brulée de foie gras de canard,

Figue et raisin, brioche toastée
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Tournedos de volaille farci aux morilles,
Pommes de Terre Anna au thym,

Potcimarron au Four
OU

Noix de Saint-Jacques snackee,
Creme de topinambour a la vanille,

Eclat de chataigne et huile de roquette
o~ v - —
Cceurs chocolat-cerise et litchi-framboise
Ce menu vous est proposé par notre Chef, Christophe SCHREIBER et sa brigade.
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Valable pour les nuitées du Vendredi 14 et Samedi 15 Février 2025
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e Une nuit en chambre double Confort
avec une décoration romantique

e Une bouteille de crémant en chambre

e Un diner “Menu St-Valentin” pour 2 personnes
A la Table de Val-Vignes (hors boissons)

e Petit-déjeuner pour 2 personnes

Tarif : 165 € par personne
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e Une nuit en chambre double Premium*
avec une décoration romantique

* Une bouteille de champagne, une boite de chocolat et une rose
en chambre

e Un diner “Menu St-Valentin” pour 2 personnes
a la Table de Val-Vignes (hors boissons)

e Petit-déjeuner pour 2 personnes
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Tarif : 195 € par personne



