Samedi 25 janvier 2025

En presence de Benoit ILTIS du Domaine
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Menu elabore par
notre Chef Christophe SCHREIBER et son équipe

Carpaccio de daurade a la Granny Smith,

deé de citron noir

Oeuf parfait a la cruffe noire,

Tuile de pain de campagne, mousseline de topinambour et poireau
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Filet de cerf Grand Veneur,
Blinis de pommes de terre et butternu,

alsifis dores au beurre parfumes a la feve de tonka

Raviole d’ananas,

| |
Panacotta a la creme de coco,

Biscuit joconde et sorbet ananas

€ Par PCTSOnnC
(apéritif, 4 verres de vin et eau compris)

Pour réserver vortre table :

+33(o)3 89 22 34 00 - Contact@valvignes.com
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HOTEL VAL-VIGNES ****
The Originals, Human Hotels & Resorts




