
 

 
 

 

MENU SERVI AU DINER VENDREDI 24 & SAMEDI 25 MAI 

ET AU DEJEUNER DIMANCHE 26 MAI 
 

 39€ par personne 
 

 

 

 

Amuse-bouche 
 

***** 
 

Salpicon de homard et sa crème d’avocat citronnée 
 

***** 
 

Filet de Daurade Sébaste poêlée, écrasée de pommes de 

terre aux olives et fenouil braisé 

Ou 

Cœur de quasi de veau, risotto aux asperges vertes et tuile 

parmesan 
 

***** 
 

Fraisier revisité 
 

 

 

 


